
曽爾のうまいものフェア in 奈良のうまいものプラザ 
第１８回米・食味分析鑑定コンクール国際大会・水田環境特Ａ部門で特別優秀賞を受賞！ 

「曽爾米」炊きたて試食＆「大和寒熟ほうれん草」 

出張販売会を開催します！  

   
大和寒熟ほうれん草           水源ごとに商品化した「曽爾米」 

 

奈良・奥大和の清澄な水や寒暖の差を利用して栽培された曽爾産の農産物。中でもおす

すめは、冬の寒風を葉にあてて甘みを引き出した「大和寒熟ほうれん草」と、湧き水を使

う減農薬・有機肥料栽培で作った「曽爾米」。今回、奈良市内を訪れる観光客や都市住民が

多く訪れるＪＲ奈良駅前に特別出張し、魅力をＰＲし、即売するイベントを開催します。

炊きたての米の試食も実施します。数量限定ですので、お早めにお越し下さい！！ 

 

日時：平成２９年１月２８日（土）※若草山の山焼き当日 

   午前１１時～午後２時、午後４時～午後７時（予定） 

 

会場：奈良のうまいものプラザ（電話番号：０７４２－２６－００８８） 

   ＪＲ奈良駅構内１Ｆ（奈良市三条本町１－１） 


