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～食品のリスクについて消費者はどのように理解しているか

またリスクコミュニケーションの重要性について考えよう～
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安心して食べられる食品って何？
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食品のリスクって？

「ハザード」 ヒトに影響を与える食品中の危害因子

「リスク」 体に摂取された結果、悪影響が生じる

確率とその程度

「食品のリスク」とは、

物質の毒性（人の健康に及ぼす危害の大きさ）

即ちハザードとそのハザードが発生する確率の

掛け合わせである
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食品安全委員会資料
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日本の国は食品も水も安全で治安もいい

� 2002年 中国産冷凍ホウレンソウからクロルピリホス検

出(基準値:0.01ppm) 基準値の12倍検出＝事実報道

（他の葉物には基準値が１ppmの野菜＝それも事実）

� 2008年 中国産冷凍ギョーザからメタミドホス検出

健康危害も発生! ＝ 中国産はこわい→チャイナフリー化

� 現在 中国産野菜を国内産と産地偽装（JAS法違反）

相変わらず食の安全･安心を揺るがす事件が発生!?

(残留農薬は不検出だが)やっぱり中国産はこわい!!
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厚生労働省資料


