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天丼
てんぷら（魚介類や野菜などに小麦粉を水で溶いたころもをつけて、油で揚げたもの）
をご飯にのせて、しょうゆなどでできたたれをかけたもの。

Tendon (Tenpura rice bowl)
P i e c e s  o f  t e m p u r a  ( s e a f o o d  o r  v e g e t a b l e s  c o a t e d  i n  a  l i g h t  
ba t te r  and f r ied  in  o i l )  a re  p laced on top  o f  a  bowl  o f  r i ce ,  and 
covered  in  ten tsuyu  (a  sauce  made  f rom dash i ,  m i r in  and  soy  
sauce.)

덴동(튀김 덮밥)
튀김(밀가루를 물에 풀어 걸죽하게 만든 튀김옷을 어패류와 야채 등에 입힌 

후, 기름에 튀겨낸 것)을 밥 위에 얹고, 간장으로 만든  소스를 뿌려 먹는 

요리.

天麸罗盖浇饭
将天麸罗 ( 鱼虾、蔬菜等蘸面糊后用油炸的菜肴 ) 放在米饭上，再浇酱油等调制的汤汁。

天婦羅蓋飯
天婦羅 ( 魚類和貝類或蔬菜等沾用水攪開的麵粉糊，用油炸 ) 放在飯上，將用醬油等

調好的調料汁澆在上面。
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