
おしながき
MENU

かつ丼
とんかつ（豚肉に小麦粉、溶き卵、パン粉をつけて油で揚げたもの）、たまねぎなどをしょ
うゆ、砂糖で煮て、卵でとじ、ご飯にかけたもの。

Katsudon
Tonkatsu ,  (a  s lab  o f  pork ,  d ipped  f i r s t  in  f lou r ,  then  egg ,  then  
breadcrumbs before  be ing  f r ied  in  o i l )  and on ions  cooked w i th  
soy  sauce  and  sugar ,  a re  covered  w i th  egg  sauce  and  p laced  
on top of  a bowl of  r ice.

가스동(돈가스 덮밥)
돈가스(돼지고기에 밀가루, 계란옷　, 빵가루를 입히고 기름으로 튀겨낸 것), 

양파 등을 간장과 설탕으로 양념하고 잘 푼 달걀을 넣어 살짝 조린 후, 밥 

위에 얹은 요리.

炸猪排盖浇饭
炸猪排 ( 猪排蘸小麦粉、鸡蛋、面包粉后油炸 )、洋葱等加酱油、糖等煮，再加鸡蛋

煮至半熟后，盖在饭上。

炸豬排蓋飯
炸豬排 ( 豬肉沾麵粉、攪開的雞蛋、麵包屑，以油炸 )、洋蔥等用醬油、砂糖煮後，

雞蛋打散，蓋在飯上。
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