
大和の旬の食材フェアスペシャルメニュー（大和丸なす）　　　　平成26年8月1日～9月30日店名 メニュー名 価格（税込） 内容 備考1 奈良ホテル　メインダイニングルーム　三笠℡　0742-26-3300 眺望のいいレストラン　大和の旬の食材フェア 5,940 大和肉鶏のパテと大和丸なすの煮浸しポタージュ鱸（すずき）と香草の香る大和丸なす、トマトソース国産牛フィレ肉のステーキ、フランス産マスタードのソースデザートコーヒー ランチのみ11:30～15:00※画像データあり。2 イタリアンジェラート＆パスタ　mamma℡　0745-46-1085 大和丸なすと生ハムの冷製トマトソース 930 大和丸なすを使った特製カポナータと生ハムを三輪素麺の手延べパスタにトッピングした贅沢な冷製パスタです。 ランチのみ※画像データあり。3 奈良百楽℡　0742-24-2771 大和丸なす　激辛麻婆茄子 1,200 奈良の伝統ある大和丸なすを激辛料理で仕上げました。唐辛子の辛さと山椒の風味でビールもすすみます！ ランチ、ディナーとも可※画像データあり。4 奈良の里山料理　ほうらんや℡　0744-20-0701 里山丸なすバーグ 1,069～1,620 大和丸なすの素揚げをハンバーグにトッピング ランチ、ディナーとも可数に限りがあります。※画像データあり5 中国料理桃谷樓　西大寺ならファミリー店℡　0742-36-5646 大和丸なすと鶏肉の辛味噌炒め 1,800 甜麺醤と豆板醤を使いピリ辛に仕上げた炒め物です。大和丸なすと特製味噌と鶏肉の相性ピッタリの暑い季節にも食事がススム一品です。 ランチ、ディナーとも可※画像データあり。6 レストランよしの川　別館撫石庵℡　0747-23-0123 よしの川遊膳大和丸なす田楽 3,780  648 よしの川遊膳は、大和丸なすの田楽、鮎の塩焼き、強肴、造り、揚げ物、口代り、焼き物、ご飯、デザート。 ランチ、ディナーとも可※画像データあり。7 日本薬膳　茶寮花大和℡　0744-52-2289 大和丸なすのるり豆腐付き薬膳弁当 3,5005,500 大和丸なすのるり豆腐、前菜、お刺身、蒸し物、煮物、焼き物、揚げ物、薬膳そうめん、黒米ごはん、デザート ランチ、ディナーとも可8 レストラン鹿野園　佐保・プロトンダイニング℡　0742-62-3802 大和丸なすのミートグラタン(ビュッフェメニュー内の一品) 大人　１，８００小学生　９００幼児　５００ しっかりとしたコクのミートソースと優しいお味のベシャメルソースで焼き上げたグラタン。大和丸なすはしっかりとしているので、茄子の食感などが苦手な方でも召し上がっていただけます。 ランチのみ※画像データあり。9 西大和さえき℡　0745-73-3393 大和丸なすといちじくの揚げ出しと　ひもとうがらし(コース料理内の一品) 10,800 10品ある豪華で贅沢な懐石料理の一品として、旬の味覚を取り入れた大和丸なすといちじくを使ったお料理からは、日本の魅力を五感に伝えてくれます。 ランチ、ディナーとも可※画像データあり。10 仏蘭西料理　La Terrasse℡　0742-27-0556 「黒毛和牛」と奈良県産の野菜をちりばめた一皿(コース料理内の一品) ランチ　5，300～ディナー　9,500～ 黒毛和牛をメインに、大和丸なすや奈良県産野菜をちりばめた一皿 ランチ、ディナーとも可※画像データあり。


