
食に関するリスクコミュニケーション

平成２９年３月２４日（金）

かしはら万葉ホール（ロマントピアホール）

１．開 演 午後１時３０分

２．講師紹介 午後１時３０分～午後１時３５分

３．講 演 午後１時３５分～午後３時５分

料理をすると良いことがあるという話料理をすると良いことがあるという話料理をすると良いことがあるという話料理をすると良いことがあるという話

「料理をする力と意味」を考える「料理をする力と意味」を考える「料理をする力と意味」を考える「料理をする力と意味」を考える

料理研究家／おいしいもの研究所代表 土井 善晴 氏

ど い よしはる
４．休 憩 午後３時５分～午後３時１５分

５．質疑応答 午後３時１５分～午後３時４５分

６．終 演 午後３時４５分

※配 付 資 料

○ＨＡＣＣＰ（ハサップ）お知らせ

○食中毒予防のために

○家庭でできる食中毒予防の６つのポイント

○冬は特にご注意！ノロウイルスによる食中毒

○毒キノコに要注意

○奈良県食品表示サポーター募集

☆アンケート用紙

主 催：奈 良 県


