
奈良6次産業化
インターンシップ研修

奈良６次産業化研修

令和５年度

基本研修 partⅠ

日時 内容・講師 場所 定員

９月１日（金）

10:00～12:00

① 商品開発の基礎知識（講義）
 ６次産業化のはじめ方と先行事例を学ぶ

（株）Food teller 松田弘子氏

奈良県農業研究開発センター
交流サロン棟Ｂ研修室

桜井市池内130-1
30名

９月８日（金）

9:00～12:00

② 商品開発のプランニング（講義＆ワーク）
 ワークを通して商品の企画立案を学ぶ
          （株）Food teller 松田弘子氏

奈良県農業研究開発センター
交流サロン棟Ａ研修室

桜井市池内130-1
30名

９月22日（金）

9:00～12:00

③ 食品加工の基礎知識（講義＆ワーク）
 ワークを通して加工施設・機器選定を学ぶ

（株）Food teller 松田弘子氏

奈良県農業研究開発センター
交流サロン棟Ａ研修室

桜井市池内130-1
30名

10月６日（金）

10:00～12:00

④ 食品加工の衛生管理（講義）
 衛生管理とHACCPについて学ぶ

（株）Food teller 松田弘子氏

奈良県農業研究開発センター
交流サロン棟Ａ研修室

桜井市池内130-1
30名

10月20日（金）

10:30～12:00（講義）
12:00～13:00（休憩）
13:00～15:30（実習）

⑤ 焼き菓子製造の基本（講義＆実習）
 実習を通して菓子製造の基本を学ぶ

（株）Food teller 松田弘子氏
            辻学園調理・製菓専門学校 鈴木勤氏

田原本青垣生涯学習センター
調理実習室

磯城郡田原本町阪手233-1
24名

お申込み・問合せ先：奈良県豊かな食と農の振興課 販売・流通係
     TEL 0742-27-5427  FAX 0742-26-6211

対象者：奈良県内の農林業者等で６次産業化による起業や事業展開をお考えの方。
６次産業化に取り組んでいるが、新たな商品開発・販路開拓などにより事業拡大を目指す方。

６次産業化を進める上で、商品開発・事業経営の基本を
講義やワーク・実習を通じて学べる研修を開催します。

参加費 無料
※要申込

令和５年

８月24日(木)
締切り

基本研修 partⅡ

⑥ 食品表示と栄養成分表示

⑦ 事例紹介

⑧ 瓶詰商品製造の基本

⑨ 事業計画書の作成

デジタル研修

① SNS活用の基本

② SNS映えする写真撮影テクニック

③ EC活用の基本

④ デジタル活用事例紹介

基本研修partⅡは10月頃募集予定です。 デジタル研修は12月頃募集予定です。



令和5年度

奈良６次産業化研修受講申込書
必要事項をご記入の上、FAXでお申し込み下さい。

フリガナ

氏名

会社名
（所属）

役職名

住所
〒

TEL
当日の連絡先

（携帯）

ＦＡＸ E-mail

主な
生産物・
加工品等

具体的な計画があれば記入ください。例）米粉を使った菓子の加工施設を〇月に作る予定。

参加希望の開催日に☑チェックをご記入ください。

基本研修
□ ①9/1 □ ②9/8 □ ③9/22 □ ④10/6 □ ⑤10/20

※取得した個人情報については、この研修においてのみ利用し、適正に管理を行います。

申込日 ： 令和 年 月 日

・申込多数の場合は、奈良県農山漁村発イノベーションサポートセンターの今年度の支援対

象者を優先し、その後、抽選により受講者を決定します。

・受講者には、8月25日（金）までにメールまたはFAXでお知らせします。

FAX 0742-26-6211
豊かな食と農の振興課 販売・流通係  宛

令和5年8月24日(木) 締切り

お申込み・問合せ先：奈良県豊かな食と農の振興課 販売・流通係

TEL：0742-27-5427 FAX：0742-26-6211

※FAXでのお申込みができない方は、
豊かな食と農の振興課 販売・流通係 までご連絡（TEL 0742-27-5427）下さい。
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