
4県薬務・衛生課　☎0742‐27‐8681　60742‐27‐3029　または県内各保健所　　

令和３年６月１日から、原則全ての食品等事業者は「HACCPに沿った衛生管理」を行うことが義務となっています。

ＨＡＣＣＰとは、「どの工程」で「何が危ないか」を分析し、
安全を守るために重要な工程を集中的に管理していく衛生管理法です。

ってご存じですか？ＨＡＣＣＰ サハ ツ プ
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世界遺産登録を目指す
「飛鳥・藤原」のPR動画を公開中!

（甘樫丘展望台から見た北方の風景　左:大和三山（畝傍山）　右:大和三山（耳成山））

世界遺産「飛鳥・藤原」
登録推進協議会
公式サイト

（甘樫丘展望台から見た飛鳥盆地）
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HACCP導入のメリットについての
アンケート調査結果

※厚生労働省「HACCPの実施状況・導入効果等の調査、
検証（令和５年度）」より

食品の品質・安全性が向上した 85.9%
従業員の衛生管理に対する意識が向上した 64.4%
食品ロスが減少した（売り上げに貢献） 29.5%　など

食品等事業者団体が
作成した業種別手引き書

（厚生労働省ＨＰ）

食品製造における
「ＨＡＣＣＰ導入の手引き」
（厚生労働省YouTube）

もっと詳しくＨＡＣＣＰを知りたい方はこちら

加熱の工程での管理方法（例）：「肉汁が透明になるまで加熱する」「中心温度75℃で1分以上加熱する」  など

工程 仕入 保管 細切
こま ぎり 混合・

形成 加熱 盛付

飲食店でハンバーグを提供する場合
ハンバーグで特に注意すべき

重要な工程は、やっぱり加熱 !

飛鳥川

県
立
万
葉
文
化
館

飛鳥寺

飛鳥宮跡至 岡寺駅
155

124
甘樫丘展望台
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甘樫丘（バス）

国営飛鳥
歴史公園
甘樫丘地区

甘樫丘展望台は
「飛鳥・藤原」のパノラマを
楽しめる絶好のスポットだよ！
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